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COUVERT OPCIONAL (OPCIONAL POR PESSOA)

pao italiano, pao de ervas ou cenoura, sardela, patés diversos,
caponata e manteiga

PAO E MANTEIGA

BERINGELA ITALIANA
BERINGELA RIPIENE

BRUSCHETTE

pao italiano, pomodori picado, manjericao, pimenta do reino branca
e mozzarella de bufala

CARPACCIO

CARPACCIO COM INSALATE
CASQUINHA DE PEIXE
LULA AL VINAGRETE
MARISCO AL VINAGRETE
PARMESAO

PROSCIUTTO DI PARMA (100G)
SALADA BURRATA

TORRADAS COM ALHO

ZUCCHINE RIPIENE

rR$30

R$25

R$40

R$38

R$63

R$65

R$71

R$45

R$66

R$66

R$66

R$99

R$85

R$32

R$42



aduy

INSALATE TROPICALE R$82

alface, tomate caqui, palmito, mozzarella de bufala, azeitonas,
berinjela italiana, champignon e provolone ripiene

INSALATE DI PARMA R$132

folhas verdes, presunto de parma, tomate cereja, carciofini e shimegi

INSALATE ALLA JULIETA R$82

alface, rucula, palmito, tomate seco e mozzarella de bufala

INSALATE ALLA LIGURIA R$82

alface, acelga, tomate caqui, mozzarella de bufala, bacon e torradas
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CAPELETTI IN BRODO R$99

com legumes e frango desfiado

CREMA DI ASPARAGI R$99

CREMA DI PALMITO R$99



ALLA BOLOGNESA R$74 R$98

carne moida selecionada, temperada acrescida a polpa de tomate

AI BROCCOLI R$79 R$99

brécolis preparado ao azeite com alho e salsinha

ALLA CALABRIA R$86 R$106
molho de pomodori com cubos de linguica calabresa
e azeitonas pretas

ALLA CARBONARA R$86 rR$106

molho branco com gemas de ovos, cubinhos de bacon e salsinha

AI FUNGHI R$99 R$136

funghi triturado, flambado, com molho branco e parmesao

ALL ITALIANO R$99 R$136

combinacao de molho de polpa de pomodori e molho sugo,
com cubos de mignon flambado, mozzarella de bufala,
champignon laminado e manjericao

ALLA PIETA R$135 | R$149

mozzarella de bufala, carciofini, tomate cereja, shitake,
camarodes 7 barbas, azeite e manjericao

ALLA MAMAMIA R$92 R$125

creme de espinafre, gorgonzola e gratinado com parmesao
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AL MARE

molho elaborado com frutos do mar, flambados
e delicioso molho de pomodori em pedacos

ALLA MASTROIANE

combinacao de molho elaborado com pomodori,
molho quatro queijos, manjericao e cubos de bacon

ALLA PALERMO

molho sugo, molho napolitano, mozzarela de bufala
€ manjericao

ALLA PARIGINA

molho branco com cubinhos de presunto, ervilhas frescas,
frango desfiado e champignon laminado

ALLA FIORENTINA

creme de espinafre, leve toque de molho napolitano, nozes
e gratinado com parmesao

AL SUGO

Tradicional molho preparado com tomates frescos tipo italiano
Spaghetti, Fettuccine, Capelline, Gnocchi...

AI QUATTRO FORMAGGI

molho quatro formaggi

ALLA ROMANESCA

presunto, ervilhas frescas; champignon laminado,
molho branco ‘e bacon, gratinade.com parmesao

1 Pessoa

rR$143

R$93

R$93

R$93

R$99

R$74

rR$102

R$94

2 Pessoas

rR$179

R$132

R$132

R$132

R$136

R$98

R$138

R$135



ALLA BOLOGNESA R$90 R$128

carne moida selecionada, temperada, acrescida a polpa de tomate

ALLA CALABRIA R$102 R$138

molho de pomodori com cubos de linguica calabresa
e azeitonas pretas

ALLA FIORENTINA R$106 R$144
molho branco, espinafre triturado, nozes e um
leve toque de molho de polpa pomodori

Al FUNGHI r$126 R$157

funghi triturado, flambado, com molho branco e parmesao

ALL ITALIANO R$109 R$151

combinacao de molho de polpa pomodori e molho sugo,
com cubos de mignon flambado, mozzarela de bufala,
champignon laminado e manjericao

ALLA MASTROIANE R$106 R$144
rara combinacao de molho elaborado com pomodori,
molho quatro queijos, manjericao e cubos de bacon

ALLA ROMANESCA R$106 R$144

presunto, ervilhas frescas, champignon laminado,
molho branco e bacon, gratinado com parmesao

AL SUGO R$90 R$128

tradicional molho preparado com tomates frescos tipo italiano

LAZAGNE AI QUATTRO FORMAGGI R$115 R$153

molho quatro formaggi

ALLA NONAMIA R$106 R$144

creme de espinafre, gorgonzola e gratinado com parmesao

ALLA PALERMO R$106 R$144
molho sugo, molho napolitano, mozzarela de bufala
€ manjericao

ALLA PARIGINA R$106 R$144
molho branco com cubinhos de presunto, ervilhas frescas,
frango desfiado e champignon laminado
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GNOCCHI CAROL R$99 R$144

tradicional gnocchi elaborado com batatas, ao molho

de polpa de pomodori combinado com molho branco, acrescido
de manjericao, gratinado com linguica calabresa, Catupiry,
mozzarela e parmesao

GNOCCHI RIPIENE R$105 R$149
gnocchi recheado com Catupiry, servido ao molho de tomates
frescos combinado com molho branco, gratinado com mozzarela
€ parmesao

MANICARETTI DELLA CASA R$105 R$149
massa recheada com presunto, queijo prato, queijo parmesao,
champignon e funghi triturado, servida em combinacao

de molhos branco, funghi e bolognesa

MARUMBINI DELLA CASA R$105 R$149

massa recheada com mozzarela de bufala e manjericao.
Servida com molho mastroiane

COMBINAZIONE: CAPELETTI DE CARNE,
RAVIOLLI DE QUEIIO E MARUMBINI rR$110 R$155

molho napolitano, creme de leite, gorgonzola, camarao,

7 barba e gratinado com parmesao



AGNOLOTTI

massa recheada a base de espinafre, com recheio de queijo,
ricota, nozes e passas ao molho branco, com passas,
gratinado com mozzarela e parmesao

COMBINATO

prato composto por Manicaretti, Agnolotti e Rondelli de presunto
e queijo, servido em combinacio de molhos brancos, funghi
e bolognesa

CONCHIGLIONE PALERMO

massa recheada com mozzarella, ricota e Catupiry,

acompanhada de uma combinacao de molho de polpa de pomodori
com mozzarella de bufala laminada e manjericao, gratinada

com mozzarella e parmesao

GARGANELLI AL BACALA

bacalhau desfiado e flambado com vinho branco,

com um leve toque de creme de leite, leite de coco e azeite de dendé.
Finalizado com molho de tomate gratinado com mozzarella

€ parmesao

GARGANELLI Al GAMBERI

massa artesanal com camaroes flambados ao vinho branco,
ao creme de funghi, gratinada com mozzarella e parmesao

1 Pessoa

R$99

rR$105

R$99

r$105

R$198

2 Pessoas

R$144

R$149

rR$144

rR$149

R$263



[ 1 Pessoa

RISOTTO AL CARCIOFINI R$86
carciofini, aspargo e mozzarella de bufala

RISOTTO CARUSO R$86

tomate seco, tomate fresco, ricula e mozzarella de bufala

RISOTTO DI POLLO R$86
com frango desfiado

RISOTTO MASCARPONE R$97
combinacao de palmito, aspargo, champignon,
tomate fresco e queijo mascarpone

RISOTTO PRIMAVERA R$86
aspargo, zucchini, ervilhas frescas, tomate fresco,
brécolis e cenoura

RISOTTO AI TRE FUNGHI R$109
champignon, shiitake e funghi secchi

RISOTTO DI BRIE R$109

queijo brie com tomate seco

RISOTTO DI GAMBERI r$198
delicioso risoto com camaroes selecionados
e tomate fresco

2 Pessoas

rR$109

rR$109

rR$109

rR$120

rR$109

R$145

R$145

R$256



’ 1 Pessoa 2 Pessoas

PERNIL DE CORDEIRO AL FORNO R$155 R$235
desossado, ao molho madeira, guarnecido de brécolis a
“alho e 6leo”, batatas coradas ao azeite e alecrim com
risoto de funghi

FILETTO SIENA R$138 R$224
filé mignon grelhado na manteiga, servido ao

molho de queijo gruyeére, acompanhado de garganelli
com leve togue de molho da carne acrescido de
castanha de caju e salsinha

FILETTO DELLA CASA R$138 R$224
filé mignon grelhado, servido no creme de espinafre

com palmito e aspargo, gratinado com catupiry e parmesao,
guarnecido de penne com leve toque

de molho quatro queijos

FILETTO ALLA CARBONARA R$145 R$242
filé mignon recheado com catupiry ao molho madeira
e champignon, guarnecido com capeleti de carne

ao molho carbonara

FILETTO DE LUCA R$122 R$188
filé mignon grelhado ao molho de pimentas verdes,
acompanha capelline verde na manteiga

FILETTO PAGLIARDO R$122 r$188
pallard grelhado, acompanha fettuccine ao molho a

base de queijo

FILETTO ALLA CAMEMBERT R$174 R$266

grelhado, recheado com queijo camembert,
molho madeira, servido com marumbini ao molho alfredo
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FILETTO DI CAPRI

filé mignon a milanesa, recheado com catupiry

e queijo tipo prato, ao molho madeira com champignon

e um leve toque de molho branco. Guarnecido com risotto caruso

FILETTO PARMEGIANA

tradicional filé mignon empanado, servido

ao molho de tomates frescos, gratinado com mozzarella

e parmesao. Acompanha fettuccine na manteiga e salsinha

FILETTO ALLA SAN MARINO

filé mignon grelhado ao molho madeira com champignon.
Acompanha puré de batatas e arroz com acafrao

FILETTO ALLA TORINO

medalhao de mignon grelhado envolto em bacon,
flambado no conhaque com molho madeira

e leve toque de creme de leite e sutil presenca de mostarda,
acompanhado de fettuccini na manteiga com salsinha

FUSILET

filé mignon empanado, molho quatro queijos,
acompanhado de fusilli, gratinado com mozzarella e parmesao

POLPETONE DEL CAPO

polpetone da casa acompanhado de garganelli quatro formaggi

FILETTO ALLA PIETA

grelhado, molho tre funghi, um leve toque de creme de leite,
servido com garganelli ao creme de espinafre,

gorgonzola e gratinado com parmesao

1 Pessoa

R$138

rR$130

rR$130

R$136

R$138

R$138

R$145

2 Pessoas

R$239

R$198

R$198

R$215

R$239

R$239

R$242
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POLLO AL RISOTTO DI FUNGHI

filé de frango grelhado com risoto de funghi e puré de batatas

POLLO AL FETTUCCINE

filé de frango grelhado com fettuccine ao brécolis e “alho e 6leo”

POLLO ALLA FIORI

filé de frango a milanesa ao creme de espinafre, gratinado com
Catupiry e parmesao. Guarnecido de capelline na manteiga

POLLO ALLA VENETO

filé de frango a milanesa com molho de Catupiry, gratinado
com parmesao e guarnecido de penne ao molho rosé

ﬁufw 6/0* Mcw

GAMBERI AL CHAMPAGNE

garganelli com camardes médios flambados ao champagne,
creme de leite, salsinha e gratinado com mozzarella e parmesao

GAMBERI ALLA FEDERICO

garganelli com camardes médios flambados ao vinho branco,
creme de leite, Catupiry, salsinha e gratinado com mozzarella
€ parmesao

1 Pessoa 2 Pessoas
R$119 R$145
R$95 R$140
R$106 rR$154
R$119 R$145

1 Pessoa 2 Pessoas
R$198 R$263
rR$198 R$263




W 0 1 Pessoa 2 Pessoas

BADEJO AL MARE r$135 R$232
filé de badejo grelhado com molho de camaroées, champignon
e alcaparras flambados no vinho branco,

leve toque de molho madeira com gotinhas de limao,
guarnecido com arroz a grega e batata sauté

BADEJO ALLA MASSINA R$135 R$232
filé de badejo grelhado com molho de camarao flambado,
champignon, creme de leite e ervas, g

uarnecido de capelline na manteiga com ervas

BADEJO AL TRE FUNGHI R$142 R$245

filé de badejo grelhado, camarodes na manteiga, palmito,
aspargo e champignon, acompanhado de risoto de funghi

BADEJO ALLA TREVISAN R$135 R$232

filé de badejo grelhado ao molho de tomates frescos e camarao.
Acompanha risoto de carciofini

BADEJO ALLE ZUCCHINE R$128 R$226

filé de badejo grelhado com creme de zucchine
e risoto de zucchine

SALMONE DEL CAPO R$145 R$245

filé de salmao grelhado ao molho de maracuja, guarnecido
de batatas sauté e arroz com acafrao

BACALHAU DELLA CASA R$205 R$329

grelhado, brécolis, batatas coradas, azeitonas, cebola
e capelline alho e 6leo
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FILETTO BAMBINO

filé mignon grelhado, acompanhado de batatas fritas

POLLO PICCOLO

filé de frango grelhado, guarnecido de nhoque
com molho de tomates frescos

SPAGHETTINO

espaguete ao sugo

é\/l &Mf(r
QUEDO RALADO EXTRA

MOLHO EXTRA

Prezado cliente, servimos 1/2 prato de alguns itens.

Favor consultar nossos garcons.
(80% do valor inteiro)

R$63

R$59

R$46

R$26

R$26



Oebratras

SORVETE SIMPLES R$25
SORVETE ESPECIAL R$32
sorvete La Basque com calda de chocolate
MOUSSE DE CHOCOLATE R$38
CREME PAPAYA COM CASSIS R$39
creme de papaya e licor de cassis
DOCES DIVERSOS R$25
FRUTAS DA ESTACAO R$20
TIRAMISSU R$38
PETIT GATEAU R$39
EXPRESSO R$9,90
Leovey
COINTREAU (Nacional) R$39
LIMONCELLO R$39

43 R$39
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INSALATE DELL DIORNO R$29
alface, tomate cereja, ricula, azeitona, mozzarella de bufala,
champignon e berinjela........

POLLO ALLA CREMA R$50

Com creme de milho, arroz com brdcolis e puré

POLLO IMPANATO R$58

Com molho de Catupiry, arroz e batata souté

(Jaamer

FILETTO PARMEGIANA R$64
com capelline verde

FILETTO DEL CUOCO R$64
com fetuccine alfredo

POLPETONE DEL CAPO R$99

com Garganneli quattro formaggi

FILETTO ALLA CAMEMBERT R$99

Grelhado, recheado de queijo camembert, molho madeira,
guarnecido de marumbini ao molho alfredo

FILETTO CAMBUI R$78

com risotto caruso

FILETTO ARTESANALLI R$78

com molho de shitaki e gnocchi ao molho de zucca

FILETTO ROQUEFORT R$75

Grelhado molho roquefort, guarnecido de capelline verde na manteiga

RISOTTO TRE FUNGHI R$65

%fﬂd’ RISOTTO DE GAMBER R$99

Camaroes 7 barba
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FUSILLI ALLA CALABRIA R$45

molho pomodori, calabresa e azeitonas

GNOCCHI ESPECIALE R$69
mandioquinha ao molho branco, molho napolitano, calabresa,
catupiry gratinado com parmesao

GNOCCHI MASTROIANNE R$50
molho pomodori, quattro formaggi bacon e manjericao

GNOCCHI RIPIENE R$68
com molho rosé

GARGANELLI ALLA ITALIANO R$55

molho pomodori, mignon, mozzarella de bufala, champignon e manjericao

GARGANELLI ALLA BACALA R$61

molho pomodori, bacalhau desfiado e leite de coco

LAZAGNE ALLA BOLOGNESA R$62

molho de carne moida e um toque de molho branco

MARUMBINI ALLA CAPRESE R$68

molho pomodori, mozzarella de bufala, tomate seco e manjericio

TORTELLE QUEDJO BRIE R$73

com molho branco e nozes

FETTUCINE AL MARE R$75

molho pomodori, lula marisco e camarao

jZ

BADEJO ALLA ZUCCHINE

com creme de abobrinha e risoto de abobrinha

BADEJO ALLA SICILIA

com capellineeervas

BADEJO ESPECIALE

com capelline e ervas
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Agua (sem gas e com gas)
Refrigerante (350 ml)
Schweppes citrus (350 ml)
H20 (500 ml)

Limoneto (500 ml)

et i

Abacaxi

Laranja
Limao
Morango

Misto
(com duas frutas a escolha)

Limonada Suica

Tomate
Uva Integral (250 ml)

Soda Italiana

R$16

R$16

R$16

R$18,50

R$21

R$22

R$22

rR$20,50

R$23,90

(oo

Heineken (600 ml)
Cerpa (long neck)
Stella (long neck)

Malzbier
(cerveja escura, long neck)

Original (600 ml)

Teresopolis (600 ml

R$8,90

R$9,90

R$11
R$12

R$12

R$23,90

rR$17,90

rR$12,90

rR$12,90

r$20,50

R$24,50
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Vodka Nacional (Orloff) .

Vodka Importada (Smirnoff / Absolut)

o

CATYDAT L e R$28,90
CATPAINO oo R$39,90
B et R$39,90
Martini (dry/bianco) ... R$25
DOOTMUC e R$25
Fundador R$35

Cointreau (nacional) ... R$39

Limoncello. ... S TR 7 R ———— R$39

[0/
/ Ly r
43 N S e o R$39
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Bells

Passaport

Ballantine's

Black Label (12 anos)
Buchanan's (12 anos)
Chivas (12 anos)

Jack Daniel's

Red Label

Alexanfler (conhaque, creme de leite e canela)
Bloody Mary

Caipirinha Pinga

Caipira Lima da Pérsia

Caipira Tropical

Caipiroska

Coquetel de Frutas (com alcool)

Coquetel de Frutas (sem alcool)
Caipira de Vodka

Aperol Spritz

R$29,90

R$29,90

rR$43,90

R$43,90

rR$43,90

R$43,90

rR$39,00

R$39,00

R$36,90
R$29,90

r$30,00

R$36,90

R$36,90

R$36,90

R$36,00

R$36,00

R$46,90

R$34,50
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DELLA CASA

Rum, suco de laranja, suco de abacaxi, cointreau e grenadine

DRY MARTINI

Gin, vermut seco

KIR

vinho branco, licor de cassis

KIR ROYAL

Champagne, licor de cassis

MARGARITA

Tequila, suco de limao e triple sec

MANHATAN

Bourbon, carpano e angustra

MOIJITO

Suco de limao, acucar, Run Bacardi, Hortela e 4gua com géas

NEGRONE

Campari, gin, Carpano

PINA COLADA

Rum, suco de abacaxi, leite de coco e soda

PISCO SOWER

Pisco, suco de limao e acticar

SEX ON THE BEACH

Curacao, suco de abacaxi, vodka e soda

WHISKY SOWER

Whisky, suco de limao e acucar

GIN TONICA

R$36

R$35

rR$38,90

R$38,90

rR$37,90

R$46,90

R$38

R$39,90

R$35,90

R$35,90

R$35,90

R$46,90

rR$35,50



INFORMATIVO DE MEDIDA DAS BEBIDAS (ML)

SUCO DE FRUTAS - 390ml
SUCO DE UVA - 250ml
CAIPIRINHA - 350ml
REFRIGERANTES - 350ml
AGUA PRATA - 300ml
AGUA IMPORTADA - 500ml
CERVEJA - 600ml

CERVEJA LONG NECK - 350ml

DRINKS - 150ml

CONTATOS E INFORMACOES

SITE INSTAGRAM
www.artesanalli.com.br /artesanallimassas
FACEBOOK TELEFONE
/artesanalli 19.3255.5392

CONHECA NOSSA ROSTICERIA

Opcodes de molhos, massas, tortas, doces, guarnicoes,
entre outras delicias da casa.

Quando quiser comer em casa ou no trabalho, vocé também
pode contar com nosso sistema de entrega (Delivery). E sé ligar e pedir.
Para saber qual prato escolher, entre em nosso site!



